CUVEE MARIE SEC

D’une finesse aromatique incomparable,
Cuvée Marie fait partie

de ces Jurangon secs qui offrent

un vrai parfum d’éternité.

Dés 4 a 5 ans de garde,

minéralité, complexité, tonus

et persistance en bouche s’exhalent...

La signature des plus grands vins blancs.

Cuvée Marie
AQOC Jurangon sec

Gros Manseng
agrémenté d’un nuage de Courbu

—

Vendanges manuelles a mi-octobre
Rendements moyens
(environ 45 — 50 hl/ha)

Pressage lent et doux =
Fermentation et élevage
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10% de barriques neuves LLVEE M-\ {
en moyenne E

Jiarnion

En apéritif quand il a 2/3 ans SN
En accompagnement de : ——

- charcuteries

- poissons, crustaces

- viandes blanches

- plats asiatiques ou épicés

- fromages

- crépes, galettes des rois

JURANGON

LA GAMME TRADI



